
Siamo Famosi per Il Fritto Misto e la Paella!
Gustateli nei Menu’ All Inclusive:

Calamari Menu’ 
CALAMARI FRITTI

CON VERDURE IN TEMPURA

 POLENTA ABBRUSTOLITA

 1 CALICE DI VINO O BIBITA 
€. 25

Fritto Misto Menu’
FRITTO MISTO 

POLENTA ABBRUSTOLITA 

1 CALICE DI VINO O BIBITA 

€. 30

Paella Menu’ 
PAELLA DE MARISCO 

(AI FRUTTI DI MARE) 

1 CALICE DI SANGRIA 

€. 35

Pizza

ALLERGENI:
TUTTE LE PINSE  CONTENGONO:

 CEREALI CON GLUTINE, LATTE E DERIVATI, 
TRACCE DI FRUTTA SECCA A GUSCIO,

 SENAPE,
UOVA E ARACHIDI

COPERTO COMPRESO NEI MENU ALL INCLUSIVE

*Cicchetti:

-Baccalà Mantecato €. 6

-Sarde in Saor €. 6

-Gamberi in Saor €. 8

-Folpetto €. 10

*Primi Piatti 

-Bigoli in Salsa €. 10

-Linguine al Nero €. 12

-Pasta con le Seppie €. 14

-Gnocchi al Granchio

 e Rosmarino€. 16

*Secondi:

-Il Famoso Fritto Misto 

di Andrea €. 23,50

-Seppie in umido 

con polenta €. 17

-Il “Broeto” €. 25

Riscoprite i Sapori Autentici di Caorle

Pinsa Romana GourmetN
o
v
it
a
’ 

- ROSSA €. 8,50
Pomodoro, Origano, Olio Extra Vergine

- AGLIO E ROSMARINO €. 8,50
Base Pinsa, Aglio, Rosmarino, Olio Extra Vergine

- REGINA MARGHERITA €.12
Pomodoro, Mozzarella, Basilico

- ODE ALL’ ITALIA €. 16
Pomodoro, Acciughe, Bufala fuori cottura, 

Basilico, Olio Extra Vergine

- MADAME X €. 16
Mozzarella, Mortadella, Pistacchi e Burrata

- PARMIGIANA €. 15
Pomodoro, Mozzarella, Melanzane grigliate, 
Parmigiano e Basilico

- DIAVOLO DOLCE €. 16
Pomodoro, Mozzarella, Salamino di Sauris, Gorgonzola 

- JAMON ISPANICO €. 18
Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto Crudo Spagnolo

- SICILIANA €. 15
Pomodoro, Mozzarella, Acciughe, Capperi; Origano, Olive

- VITTORIA €. 16
Pomodoro, Mozzarella, Verdure Grigliate, Gorgonzola

- PRIMO AMORE €. 16
Pomodoro, Mozzarella, Pomodorini, Rucola e 
Parmigano

Mezzo Metro e più…

da Condividere:

- REGINA MARGHERITA €. 26

- GUSTO A SCELTA O MISTO €. 35

NESSUNA VARIAZIONE  PREVISTA 



GE

Millefoglie al Baccalà Mantecato €. 18

Sarde e Gamberi in Saor Veneziano €. 20

Assaggi di Mare Freddo €. 26
(baccala’mantecato, saor, polpo, gamberi, alici marinate)

Trilogia di Mare al Fuoco €. 30
(cape sante al brandy, canestrelli al prosecco, polpo grigliato)

Allergeni: pesce, crostacei e molluschi, latte e derivati, frutta a guscio, 
cereali, senape, uova, solfiti, sedano.

CONTIENE GLUTINE

Linguine al Ragù di Scoglio 
sfumate al Prosecco €. 22

Trenette alle Vongole, Bottarga e Limone €. 24

Paccheri, Cozze, Pecorino e Zafferano €. 24

Gli Gnocchi del Doge, tra Gamberi ed Erbette  €. 24 
Allergeni: pesce, crostacei e molluschi, latte e derivati, frutta a guscio, cereali, uova, sedano, solfiti.

CONTIENE GLUTINE

Tartare di Tonno alla Puttanesca €. 22 

Scampi al Naturale, Zenzero Caramellato 
e Fiocchi di Sale Maldon €. 24

Gamberi Rossi, Crumble Salato ai Pistacchi
 e Burrata €. 26

Allergeni: pesce, crostacei e molluschi, frutta a guscio, soia, cereali, latte e derivati, solfiti.
CONTIENE GLUTINE

Polpo Ispanico Grigliato ed Hummus di Ceci €. 24

Cartoccio di Branzino con 
contorno Meditterraneo €. 24

Pescato / Secondo Piatto del Giorno (da) €. 35 
Allergeni: pesce, crostacei e molluschi, latte e derivati, frutta a guscio, soia, 

cereali, arachidi, sesamo, tracce di uova, solfiti. 
CONTIENE GLUTINE

Patate al Forno €. 7
Patatine Fritte €. 7

Verdure Grigliate €. 7
Insata Mista €. 7

Allergeni: arachidi, frutta a guscio, cereali, latte e derivati, uova, sesamo, solfiti. 
CONTIENE GLUTINE

* Antipasti di Carne* Il Crudo di Mare

* Primi Piatti di Pesce

* Secondi Piatti di Pesce

* Contorni

Enoteca

NOCENTINI

COPERTO €. 2,50 / PERSONA

* Antipasti di Pesce

Prosciutto Crudo e Mozzarella di Bufala €. 18
Il Tagliere dell’Enoteca €. 30

(tra salumi e formaggi da condividere)

Allergeni: pesce, crostacei e molluschi, latte e derivati, frutta a guscio, cereali, 
senape, uova, solfiti.

CONTIENE GLUTINE

* Primi Piatti di Carne
Gnocchi al Ragu’€. 14

Le Lasagne dello Chef €. 18

Paccheri tra Pomodoro, Burrata, Guanciale
e “Polvere di Fumo” €. 20

Allergeni: arachidi, frutta a guscio, cereali, latte e derivati, uova, sesamo, solfiti, sedano,
CONTIENE GLUTINE

* Secondi Piatti di Carne
Petto di Pollo Marinato alle  Erbe e Grigliato  

con Patate al Forno e Verdure Grigliate €. 18

Tagliata di Angus Pregiato
ed i suoi Contorni €. 26

Allergeni: arachidi, frutta a guscio, cereali, latte e derivati, uova, sesamo, solfiti, sedano.
CONTIENE GLUTINE

PER I BAMBINI:
*BABY MENU: COTOLETTA E PATATINE €. 15

SERVIAMO ESCLUSIVAMENTE QUANTO RIPORTATO IN QUESTO MENU
NESSUNA VARIAZIONE  PREVISTA

Dessert del Giorno €. 9
Sorbetto agli Agrumi in Coppa €. 7

Allergeni: arachidi, frutta a guscio, cereali, latte e derivati, uova, sesamo, solfiti. 
CONTIENE GLUTINE

 * Dessert


